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Visite Maison des élèves
1ère / TNous avons effectué une visite de la cantine

du collège le 17 Janvier 2025.

Nous avons effectué une visite de la maison
des élèves le 17 Janvier 2025

Chers parents et élèves, Nous sommes ravis de vous présenter la deuxième édition de notre
newsletter, qui met en lumière les activités et les décisions prises par la commission cantine. Nous
espérons que ce contenu vous apportera des informations utiles et intéressantes concernant la
qualité de la restauration scolaire et les initiatives prises pour améliorer l’expérience des repas.
 

Emilie Mazières et Nadia Louffok

Informations & Conseils
L’élève ne doit pas hésiter à discuter avec un membre de la vie scolaire présent pendant
le service en cas de besoin. Les élèves doivent informer le personnel IND et insister
auprès d’eux en cas de passage prioritaire à la restauration. Remonter les informations
ou remarques le jour J en nous contactant par mail : restaurationind78@gmail.com
L’APEL continue sa mission de vous représenter et vous informer des visites de la
restauration des écoles du groupe IND. En cours : Carte de cantine et visibilité des tarifs
et des menus à la maison des élèves. Un respect bienveillant et bilatéral avec les
employés Api, les surveillants et le personnel IND est indispensable pour le vivre
ensemble.

restaurationind78@gmail.com



Compte rendu de réunion élèves
IND - APEL - API

Une réunion a eu lieu le 30 janvier 2025 avec les élèves de chaque niveau responsables de la
cantine, l’équipe de l’Apel de la commission restauration, les représentants de l’IND et les

responsables du prestataires API pour faire le point et continuer à améliorer la qualité et le
service de la cantine.

https://sites.google.com/api-
restauration.com/01933-collegelycee-notre-dame

Pour retrouver tous les menus de vos enfants 
et plus encore :

Site internet

restaurationind78@gmail.com

Liste des
 allergènes

Incivilité 
des élèves

Présentation 
des assiettes



Le début d’année a été difficile, notamment au niveau des repas, avec des retards
dans l’achat et la réparation du matériel, réglés après les vacances de la Toussaint.
Le turnover dans les équipes API a également perturbé le service, mais la situation
est stabilisée depuis janvier. 
Chaque jour, plus de 1000 repas sont servis et des ajustements sont parfois
nécessaires. Un livre sera mis à disposition des surveillants pour signaler les
problèmes, permettant à API d'agir rapidement pour améliorer certains plats. API
privilégie les produits régionaux et frais (boulangerie de Houilles, viande de l'Eure)
et produit autant que possible sur place (carottes râpées, gâteau du chef, sauces).
Les viandes sont 100% françaises, à l'exception des volailles et des produits
surgelés comme les cordons bleus. 
Concernant les pique-niques, la contribution sert à couvrir la vaisselle, les
surveillants, le personnel de plonge et l'entretien de la salle. Cette solution permet
d'éviter que les élèves mangent à l'extérieur en hiver, contrairement aux autres
établissements. L’IND est le seul établissement qui propose cette formule pique-
nique. Les micro-ondes à la cantine ne sont pas autorisés pour des raisons
d’espace et surtout d’hygiène. Nous suggérons d’utiliser un thermos de qualité
pour garder les repas au chaud. Enfin, nous avons observé des comportements
irrespectueux et la détérioration de matériel. Il est important de rappeler aux
élèves que le respect doit être mutuel et que leurs actions peuvent avoir des
conséquences pour leurs camarades. Nous remercions ceux qui nous ont
contactés par mail ; tous les messages sont lus et transmis aux personnes
concernées si nécessaire. 
N’hésitez pas à signaler rapidement tout problème pour permettre des actions
correctives.

Conclusion
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