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Les informations intéressantes pour la santé
de nos élèves !

Newsletter Commission Restauration N°1
Institut Notre-Dame

Nous avons effectué une visite de la cantine
du collège le 12 Décembre 2023.

Le service de la restauration en collaboration avec le prestataire Api met à disposition des élèves des affiches
d’information concernant la consommation du sel et des sauces (ketchup, mayonnaise)

Chers parents,

Nouveauté à l’IND cette année vous trouverez régulièrement des informations concernant la
restauration de vos enfants dans les écoles du groupe Notre Dame de St Germain en Laye.
Mme Louffok et Madame Mazières (maman d’élèves en 5ème et 2nde) sont les membres de la
commission restauration 2023-2024 mis en place par l’APEL IND.
Notre objectif est de faire en sorte que toutes vos remarques concernant la restauration scolaire (du
primaire au lycée) soient entendues. Nous faisons également des visites surprises afin de vérifier,
par nous-même, comment se déroule les déjeuners tout au long de l’année. Nous discutons
régulièrement avec Mme Trolliet (représentante du groupe scolaire sur le sujet) ainsi qu‘avec les
membres de notre prestataire API. 

Nous avons effectué une visite de la maison
des élèves le 30 Janvier 2024

Une visite de cantine est prévue en primaire avec 
un représentant commission restauration 

et un parent de l’école primaire.



Enfants, parents et repésentants de l’Apel, travaillons ensemble pour
trouver des solutions aux différents retours liés à la restauration 

Nouvelle adresse mail à votre disposition :
restaurationind78@gmail.com
Transparence et communication , voici le lien pour consulter les
menus  : https://sites.google.com/api-restauration.com/01933-
collegelycee-notre-dame
Nouveau chef cuisiner arrivé le 8 janvier 2024.
Réinsertion potentielle du salade bar au printemps 2024 (maison des
élèves)
Réunion entre parents représentants APEL, élèves présents par
niveau et membres du prestataire API le 25 janvier 2024 dernier. Les
élèves ont pu remonter les informations positives et négatives.

Les flop

OEUVRER ENSEMBLE !

Retour sur les quantités servies aux
élèves en fonction du passage
Disponibilité des couverts et de la
vaisselle (MAJ rachat de vaisselle
effectué)
Attente trop longue maison des
élèves pendant la pause déjeuner
le temps d’accès à la cantine

Les top
Repas à thème apprécié
Locaux propres et bien entretenus
Choix variés dans les entrées et les plats
Choix des desserts très appréciés
Personnel agréable et souriant
Plat globalement correct
Les élèves peuvent être resservis
uniquement en féculent
Produits frais et préparation des
entrées, plats et desserts sur place

restaurationind78@gmail.com

Informations & Conseils
L’élève ne doit pas hésiter à discuter avec un membre de la vie
scolaire présent pendant le service en cas de besoin.
Les élèves doivent informer le personnel IND et insister auprès
d’eux en cas de passage prioritaire à la restauration.
Remonter les informations ou remarque le jour J en nous
contactant par mail : restaurationind78@gmail.com
Les parents correspondants ont été conviés à une réunion en
présence du Responsable secteur API le 26 février 2024, n’hésitez
pas à les contacter
L’APEL continue sa mission de vous représenter et vous informer
des visites de la restauration des écoles du groupe IND.
En cours : Carte de cantine et visibilité des tarifs maison des
élèves.


